7™

SELECTION

CAVISTE

2304, Des Crécerelles, Laval (Québec) H7L 5V4

Commandes & facturation : infocommande@bell.net

Tel » 450.963.7401 www.selectiocaviste.com

La Closerie Saint Roc
Les Noyers
2021

i

ﬁ/éiﬁ’ﬂk"f %mf %&f

Expression Originale du Terroir
202/
Vil Arorcs, igmerons dipas 1610
1o s de collives ol e ik e

Unités : 6 bouteilles par caisse

Format : 750ml
Statut : Réservation

Pays France

Producteur La Closerie Saint Roc

Appellation Vin de France

Région Bordeaux

Couleur Rouge

Intensité Corsé

Encépagement 80% Cabernet Franc 20% Merlot

Viticulture Démarche globale dite par écosysteme intégrant
les principes d’agrobiologie, de biodynamie
(certifications Ecocert et Demeter), d’éléments
d’agroforesterie et de permaculture

Vinification Vendange manuelle

Surface de production

Fermentation par infusion a partir de levures
indigénes, sans produit de synthese

Surface 2,90 ha

Sol

Roche calcaire a astéries a 50-80 cm Argile 30%
Limon 39% Sable 31% Altitude entre 90 et 102 m

Elevage

Ce quile rend unique

Le vin est élevé par dynamisation en barriques
matures pendant 18 mois
Ni filtration, ni collage.




