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SELECTION Commandes & facturation : infocommande@bell.net

CAVISTE Tel » 450.963.7401 www.selectiocaviste.com

Marziano Abbona
Barolo Pressenda
2018

Unités : 6 bouteilles par caisse
Format : 750ml
Statut : En commande

Pays Italie

Producteur Marziano Abbona
Appellation DOCG Barolo
Région Piémont

Couleur Rouge

Intensité N/D

Temps de Garde 10 a15ans
Encépagement Nebbiolo

Sucre Résiduel <1lg/lL

Viticulture Biologique
Vinification Egrappage-pressurage; macération pelliculaire

pendant 24 heures a 15°-18°C; fermentation

alcoolique spontanée avec levures indigénes;

durée de 20 jours avec des remontages quotidiens

; a la fin de cette période, macération a chapeau

PENERATINE O ORKCNE COUTROLLATAE GRARITA immergé a 22°C pendant 40 jours. Soutirage a sec,
{ESSENL décuvage et transfert en f(ts.

Elevage En fats de 500 litres pour les 9 premiers mois, puis
transféré en flts de chéne de 50 hectolitres pour
les 29 mois suivants. Assemblage et mise en

/ABBONA bouteille en février 2020. Ensuite, repos en
RED WINE -PRODUCT OF ITALY bouteille & une température constante de 14°C

= PRODOTTO N ITALLY . - .
B00 o ucsmechiinl pendant neuf mois avant la commercialisation.

NEHTTIGLLC ALLORIGINE D - ESTATE BOTTLED T
AZEENDA AGRIIOLA

Age moyen des vignes 46 ans

Code SAQ 15259955
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