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Unités : 6 bouteilles par caisse
Format : 750ml
Statut : Réservation

Pays Italie

Producteur Tenuta La Cà

Appellation Bardolino Classico DOC

Région Vénétie

Couleur Rouge

Intensité N/D

Temps de Garde 3 à 5 ans

Encépagement Corvina & Rondinella

Viticulture Biologique

Vinification Récole manuelle; pressurage; fermentation en cuve
inox, cryomacération à 4°C pendant 24 heures
suivie d'une fermentation thermo-régulée
jusqu'à épuisement des sucres; Délastage et
pigeage quotidien tout au long du processus.

Sol Moraines, riches en argile et en minéraux tels que
le manganèse, le fer et le calcium.

Élevage Inox.

Ce qui le rend unique


