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SELECTION Commandes & facturation : infocommande@bell.net

CAVISTE Tel » 450.963.7401 www.selectiocaviste.com

Domaine Pierre Martin
Sancerre
2024

Unités : 12 bouteilles par caisse
Format : 750ml
Statut : En commande

Pays France

Producteur Domaine Pierre Martin

Appellation Sancerre

Région Loire

Couleur Blanc

Intensité N/D

Encépagement 100% Sauvignon Blanc

Viticulture Biologique - En Conversion

Vinification Pressurage pneumatique avec écoulement

gravitaire, débourbage au froid, fermentation
naturelle (sans ajout de levures) dans des petites
cuves inox avec régulation des températures.

Sol Caillottes, trés pierreux et calcaires

Elevage Elevage sur lies fines avec batonnage et
dégustations réguliéres.

VIGNEROMN DE

PIERRE MARTIN@ﬂMTJ

Age moyen des vignes 30 ans

SANCERRE

"HiAtion samecmmE CaNTROLE Ce qui le rend unique Le nez plaisant, fin et élégant, dévoile des fruits
(agrumes) et aprés ouverture des notes de péche,
de poire et de fleurs blanches. La bouche élégante
est bien équilibrée et grasse, avec de la complexité,
de la

minéralité. Finale persistante.




