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2304, Des Crécerelles, Laval (Québec) H7L 5V4

Commandes & facturation : infocommande@bell.net

Tel » 450.963.7401 www.selectiocaviste.com

Unités : 6 bouteilles par caisse

Format : 750ml

Statut : Disponible

Pays Italie

Producteur Cantina Marilina

Appellation IGT Terre Siciliane

Région Sicile

Couleur Blanc

Intensité Corsé

Encépagement 100% Grecanico

Sucre Résiduel <lg/L

Viticulture Nature

Vinification Vendanges manuelles en boites de 10 kg
maximum; fermentation avec levures indigénes

Sol Calcaire

Elevage 6 mois en cuve de béton - 3 mois en bouteilles

Ce qui le rend unique

Le domaine de Cantina Marilina a été fondé en
2001 sur une colline autrefois connue sous le nom
de Poggio dei Fossi, dans la province de Syracuse,
au sud-est de la Sicile. Aujourd'hui, ce sont

les sceurs Paterno, Marilina et Federica, qui sont
aux commandes. Leur philosophie reflete un
profond respect pour la terre, avec une agriculture
biologique et une vinification naturelle. Elles ont été
influencées par Frank Cornelissen, le gourou de la
vinification naturelle sur I'Etna.

Ce vin est élaboré a partir de Grecanico cultivé sur
des sols calcaires blancs. Les raisins ont été
écrasés et ont macéreé sur les peaux pendant une
journée avant d'étre pressés dans du béton



