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Domaine de la Graveirette
Chéateauneuf-du-Pape
2020

Unités : 6 bouteilles par caisse
Format : 750ml
Statut : Disponible

Pays France

Producteur Domaine de la Graveirette
Appellation Chéateauneuf-du-Pape
Région Rhoéne

Couleur Rouge

Intensité Corsé

Temps de Garde 8-12 ans

Encépagement 90 % grenache,

10 % syrah,

Viticulture Biodynamie

Vinification Les grenaches sont vendangés manuellement avec
double tri a la parcelle et a la cave. Les syrahs sont
vendangées mécaniquement tot le matin ou de nuit
afin de conserver au maximum leur fraicheur et
triés a la réception en cave.

Apres un |éger foulage et un égrappage total, le

raisin est mis en cuve béton ou inox pour fermenter
environ 20 jours.
Surface de production Quelques acres entre Font de Michelle et Vieux
CHﬂTEAUNEUF DU PAPE Télégraphe, prés de la frontiére sud-est de
LLATION DIORIGINL P l'appellation.
2013 . .
Sol Les sols sont argilo sableux, galets et cailloux
Domaine de la Graveirette
Rendement 45 Hecto/hectare.
Elevage 30 mois en cuves inox.

Age moyen des vignes 40 a 60 ans.



